Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalegana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

M1-ZC-02-histeria preemysiu spoaywezegn
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Histeria przemystu spaiywezego

Food Industry History

polski

fakultatywny

1

1

1

3 p.(witym kentaktowe —1 p.)

dr inz. Menika Michalak - ajewska

Katedra Techneloglii Owocaw, \Warzyw | Grzybow

Celem medutu jest przekazanie studentem wiedzy o gléwnych
kierunkach rezweoju przemystu speiywezegn na ziemiach
polskich od czasaw historyecznych peprzez integragje zUnia
Eurepejska po wspalczesnosid

Charakterystyka seltora spozywezegn w Polsce. Historia
rozweju przemystu spoiywezego na ziemiach pelskich. Rozwa|
przetwarstwa praduktéw reslinnych | zwierzeeyeh. Rezwd]
przemystu piekarskiegs, cukrewniczege, napo]ow
alkehelowych i bezalkeholewych. Szanse rozwojowe polskiege
przemyst sperywezegn po integracg]i z Unig Eurepejska
lezierski A., Leszezyriska C. Histoeria gespodareza Pelski,
Warszawa 2003,

Cameron R., Histeria gospodarcza swiata. Od paleslitu de
czasdw najnowszych, Warszawa 1996

Wykdad, dyskusja

M1-ZC-04-chemia ogdlna

Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Chemia ogalna

General chemistry

polski

ohowigzkowy

1

1

1

6 p. {witym kentaktewe — 3 p.)

dr Matgorzata Materska

Katedra Chemii

Ugruntewanie wiedzy studenta z pedstaw chemii egalngf i
analizy chemiczne|, umozliwiajace dalsze studia z zakresu
chemii fywnos.

Wyklad ohejmuje: Nomenklature zwiazkéw chemicznych. Typy
reakeji chemicznych. Podstawewe prawa i pejecia chemicme.
Stechiometrie reake]i | ehliczenia stechismetryezne. Elementy
budowy materii. Uklad ekresowy pierwiastkéw. Wiazania
chemiczne. Réwnowagi w roztwerach, teorie kwasewo-
zasadowe. |loczyn jonowy wody. Sposoby wyraZzania stezen
reztwordw. Obliczenia chemiczne. Procesy redeoks. Analize
chemiczna: metedy chemiczne | instrumentalne. Elementy
chemii fizyeznef: Stany skupienia materii. Uktady kelaidalne.



Kinetyke chemiczng i réwnowagi fazewe. Termeodynamike
chemiczna. Obliczenia ehemiczne.
Cwiczenia sbejmuja elementy analizy jakosciowe] i iloiciowe]
awiazkdéw niearganicznych w opareiu @ metoedy chemiczne |
instrumentalne,
[. Chemia ogélna z elementami chemii niearganiczne|.
lackewska, |. Plotrowski, Wyd. | AR Lublin, 2002.

Falecana lista lektur 2. Przewodnik do éwiczen z chemii. M. Mikos-Bielak, 1.

lub lektury ehewiazkowe Piotrowski, Z. Warda, Wyd. |, UP Lublin, 2008.

3. Chemia egalna w zadaniach, M.Beojanowska, R. czeczke, P.

Muszynski, A. Skrzypek, Wyd. |, AR Lublin, 2007,

1. Cwiczenia laberateryjne w pestad doswiadezen

chemiczryeh.

2. Cwiczenia audytoryjne

3. Cwiczenia rachunkewe z ehliczen chemicznych

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

4. Wyldad
Id entyfikator modutu M1-ZC-10-chemia organiczna
Kierunek studiaw Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka

Chemia organiczna

Nazwa modutu ksztatcenia . .
Organic chemistry

lezyk wyldadowy polski

Redzaj medutu ksztateenia ohowigzkowy

Poziom meodutu ksztateenia 1

Rok studiew dla kierunku 1

Semestr dla kierunku 2

Liczha punktéw ECTS 7 p.wtym kentaktewe — 3 p.)

Tytut, stapien, imie i nazwiske

dr Mat ta Matersk
osoby sdpowiedzialnej rivialgorzata Materska

lednostka eferujaca modut Katedra Chemii
Ugruntewanie wiedzy studenta z pedstaw chemii erganiczngj,
Cel madutu ume zliwiajace dalsze studia z zakresu ehemii Zywnoiei.Cel
meduly

Wykdad ohejmuje: Wiasciwescl fizyczne | chemiczne
poszezegalnych grup zwiazkéw organicznych: weglowodarow,
alkeheli i feneli, aldehydaw | ket ondwe, kowasaw, tluszeadw |
mydet, sacharydéw, amin, aminekwasaw | biatek, zwiazkaow
hetereeyklicznych, kwasdw nukleinewyeh iwitamin. Grupy
Tresci moedutu ksztateenia funkeyjne, klasyfikacje awiazkéw arganicznych, charakter i
rodzaj wiazan w petaczeniach organicznych. Podstawowe
reakeje ilesciowe | jakesciowe w chemii erganiczne] w oparciu o
metody chemiczne i instrumentalne.
Cwiczenia sbejmuja badanie wilasciwescl gtéwnyeh grup
owiazkéw organicznych.
1. Chemia arganiczna. |. Pietrowski, |. lackewska, Wyd. [, UP
Falecana lista lektur Luklin, 2011.
lub lektury ehewiazkowe 2. Przeweodnik do éwiczen z chemii organicznej. Red. 1.
Stachowicz, Wyd. I, UP Lublin, 2010.
1. Cwiczenia laberateryjne w pestad doswiadezen
chemiczryeh.
2. Cwiczenia audytoryjne
3. Cwiczenia rachunkewe z ehliczen chemicznych
4. Wyldad

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne



Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Trescl modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator medutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom meodutu ksztateenia
Rok studiew dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut
Cel madutu

M1-ZC-12-Grafika inéynierska
Technelogia fywnesci | iywienie cztowieka
Grafika inzynierska

Engineering Graphics

polski

ohowiazkowy

1

1

2

d p. fwtym kentaktewe —1 p.)

dr hah. inz. Dariusz K. Stasiak

Katedra Technelogii Miesa i Zarzadzania lakescia

Celem realizowanege przedmiotu jest zapoznanie studentaw z
praktyka grafiki inzynierskie], a zZwlaszeza zasadami
znermalizewanege, graficznege zapisu infermacg]i e charakterze
infFynierskim w formie szkicu | rysunku CAD.

Wyldady: znormalizewane elementy zapisu graficznego
kenstrukeji; odwaorowanie elementdw geometryeznyeh i
operacje graficzne; graficzne sposoby przedstawiania
elementdw kenstrukeyjnyeh — rzutewanie, wideki, przekrojs;
zapis ksztattu i wymiaréw —wymiarewanie, tolerange, stan
powierzehni, pasewania; systemy CAD w grafiee inzynierskie] —
przygotowanie rysunku, ukdad wspétrzednyeh, warstwy, format
rysunku, fermat zapisu, narzedzia rysunkewe, rysowanie
precyzyjne, ahiekty rysunkewe i ich medyfikowanie,
wymiarewanie, kreskowanie, tweorzenie blakéw; schematy
rysunkowe: mechaniczne, instalag]i elektryeznyeh, instalacji
hydraulicznych, pneumatyeznyeh, technelegicznych i in.,
rysunek techniczny architekteniczne budewlany.

Cwiczenia polegajace na graficznym (2D) zapisie bryt | ohiektéw
technicznych w farmie rysunkéw (szkicéw) odrecznyeh i
rysunkéw zwykeorzystaniem CAD indywidualnie | w zespole.
Instrukeja pregramu CAD.

Dabrzanski T.: Rysunek techniczny maszynoewy. Warszawa: Whi-
T, 20059, 15BN 972883-2043604-4.

Formy: wylklad, éwiczenie.

Metedy: wyklad infermacyjny, analiza rysunkéw, rysewanie
obhiektdw adreczne, rysowanie obiektéw technicznych z
wykerzystaniem CAD.

M1-ZC-14d-infynieria procesowa
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Infynieria procesowa

Pracessing engineering

polski

ohowigzkowy

1

2

3

7 p.wtym kentaktewe — 2 p.)

dr inz. Pietr Zarzycki

Katedra Inzynierii | Technelogii Zhaz
Zapoznanie Studentéw z wybranymi procesami podstawowymi



Tresci modutu ksztatcenia

Zalegana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

wystepujacymi w technelegil Zywnosci. Okresdlenie podstaw
tearstycznych proceséw, zapeznanie z podstaweowa aparatura
stosowangw danych procesach oraz przedstawienie
ilosciowegn opisu proceséw wraz z zasadami bilansewania
masy i energil.

Zakres wykladdw | éwiczen sbejmuje: Pejecia pedstawowe
iproces technelogiczny, pracesy padstaweowe, operacje |

procesy jednostkowe, sita napedewa procesu, podstawowe
wielkeid fizyezne, uldad jednostek 5| — przeliczanie jednestek],
zasady hilansewania eperacji jednestkewych — bilans masowy i
energetyezny, rozdrabnianie, wiasciwesid reolegiczne ciat
statych, zasady przesiewania | sertowania, przephyw plyndw w
rurociagach i aparatach, whasciwesci reolegiczne plynaw,
formewanie | ekstruzja, ruch ciat statyeh i cieczy w plynach
{sedymentagja, fluidyzacja), filtracja i procesy membranowe,
rozdziat w pelu sit edsredkewych (wirdwki i eyklony),
hemeogenizacja, mieszanie, podstawy ruchu ciepta
iprzewedzenie, konwekeja, premieniowanie, zZlezony ruch
ciepta), wymiana ciepla, zatezanie roztwordw (proces
wyparny), zamrazanie ywnosd, suszenie, whasciwoic
powietrza wilgetnege, destylacjai rektyfikacja, ekstrakeja,
krystalizagja.

1. Lewicki P.P. {ped redakeja). Inzynieria precesowa | aparatura
przemystu spe ywezego. WNT 2006 (lub wydania starsze).

2. Kramkeowski R. Inzynieria i aparatura przemyshu
spofywezego. WAR Wrockaw, 1997

3. Wawryeh. Aparatura chemiczna i procesewa. Oficyna
Wydawnicza Pelitechnild Warszawskie] Warszawa, 2004,

d. Kech R., A. Noweryta. Pracesy mechaniczne w ingynierii
chemiczne] WHNT. Warszawa, 1998.

Wykdady z wykerzystaniem srodkéw audiowizualnych.
Cwiczenia w farmie eksperymentéw. Cwiczenia shliczeniowe |
projektowe

Identyfikater modutu

M1-7C-16-Analiza egdlna

Kierunek studidw

Technelogia rywnesd | fywienie cztowieka

Wazwa modutu ksztatcenia

Analiza egdlna
General analysis

lezyk wykdadowy polski

Rodzaj medutu ksztateenia ohowiazkowy
Poziom modutu ksztatcenia 1

Rok studiéw dla kisrunku 2
Semestrdla kierunku 3

Liczbka punktéw ECTS

d p. {wtym kentaktowe —2 p.)

Tytut, stepien, imie | nazwiskeo

osoby odpowiedzialne]

dr Urszula Pankiewicz

lednestka oferujgca medu

Katedra Analizy | Oceny lakoscl Zywnosci

Cel modutu

Celem medutu jest zapoznanie studentéw z metadami
spektroskopowymi, elektreanalityczrymi | rozdzielezymi
stesowanymi w analizie skdadnikéw mywneosci

Tresci modutu ksztatcenia

Tresel wylkladéw obejmuja zapeznanie z metedami klasycznymi,
fizykochemicznymi i instrumentalnymi w analizie Zywneosi:
spektrofotometria abserpoy]ng czasteczkowa w zakresie UY, Wis
i IR, metedami optyczrymi {turbidymetria, nefelametria,
polarymetria, refraktoemetria), atemeowa spektrofotometria
abserpeyjna i emisyna, metedami elektrochemiczrymi




ipotencjemetria, kenduktemetria, pelarografia statlopradowa i
zmiennopradewa, kulemetria) Program éwiczen chejmuje
zapeoznanie z budowa podstawewyeh urzadzen pemiarowych
stesowanych w analityee, zasadami analizy losciowe] |
ilosciowe] sktadnikéw ywnesc, doborem techniki analityemej
do zatezonegeo celu analizy | interpretacja etraymanyeh wynilkaw

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

1. Wiercirski 1., 2004. Instrumentalna analiza chemicznych
sktadnikéw mywneso, Wydawnictwe AR Lublin. 2. Kegjan R.,
2000. Chemia analityczna. Tem 2. Analiza instrumentalna.
Wydawnictwe PZWL 3. Szezepaniak W. [red) 1995, Metody
instrumentalne w analizie chemicznej. Wydawnictwe Naukowe
PWHN Warszawa. 4. Szyszko E. 1982, Instrumentalne metody
analityczne. PZWL, Warszawa. 5. Cyganski A. 1993, Metody
spektroskopowe w chemii analityczne]. WHT, Warszawa.

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

1. éwiczenia laboratoryjne 2. éwiczenia audytory[ne, 3. wylktad

Identyfikater modutu

M1-7C-17-Analiza iywnosci

Kierunek studidw

Technelogia rywnesd | fywienie cztowieka

Wazwa modutu ksztatcenia

Analiza ywnesci
Food analysis

lezyk wykdadowy polski

Rodzaj medutu ksztateenia ohowiazkowy
Poziom modutu ksztatcenia 1

Rok studiéw dla kisrunku 2
Semestrdla kierunku d

Liczbka punktéw ECTS

d p. {wtym kentaktowe —2 p.)

Tytut, stepien, imie | nazwiskeo

osoby odpowiedzialne]

dr Menika Sujka

lednestka oferujgca medu

Katedra Analizy | Oceny lakoscl Zywnosci

Cel modutu

Celem medutu jest zapoznanie studentéw z metadami
spektroskopowymi, elektreanalityczrymi | rozdzielezymi
stesowanymi w analizie skdadnikéw fywneosc

Tresci modutu ksztatcenia

Tresel wylkladéw obejmuja zapeznanie z metedami klasycznymi,
fizykochemicznymi i instrumentalnymi w analizie Zywneosi:
spekirofotometria abserpoy]ng czasteczkowa w zakresie UY, Wis
i IR, metedami optyczrymi {turbidymetria, nefelametria,
polarymetria, refraktoemetria), atemeowa spektrofotometria
abserpeyjna i emisyna, metedami elektrochemiczrymi
ipotencjemetria, kenduktemetria, pelarografia statlopradowa i
zniennopradowa, kulametria), instrumentalnymi metodami
rezdzielezymi (wirewaniem i ultrawirewaniem, ekstrakeja,
chremategrafia). Program éwiczen shejmuje zapeznanie z
budew] pedstawowych urzadzen pomiarewych stosewanych w
analityce, zasadami analizy ilesciowe| | llosciowe] skdadnilaw
aywnosci, doberem techniki analityezne| do zalozenego celu
analizy i interpretac]a etraymanyeh wynikaw.

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

1. Wiercirski 1., 2004. Instrumentalna analiza chemicznych
sktadnikéw mywneso, Wydawnictwe AR Lublin. 2. Kegjan R.,
2000. Chemia analityczna. Tem 2. Analiza instrumentalna.
Wydawnictwe PZWL 3. Szezepaniak W. [red) 1995, Metody
instrumentalne w analizie chemicznej. Wydawnictwe Naukowe
PWHN Warszawa. 4. Szyszko E. 1982, Instrumentalne metody
analityczne. PZWL, Warszawa. 5. Cyganski A. 1993, Metody
spektroskopowe w chemii analityczne]. WHT, Warszawa.

Planewane formy, dziatania,

1. éwiczenia laboratoryjne 2. éwiczenia audytoryjne, 3. wyklad




| metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom meodutu ksztateenia
Rok studiew dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej

M1-ZC-19-Higiena dywnosci

Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Higiena mywneosci

Food Hygiene

polski

ohowigzkowy

1

2

é

d p. fw tym kentaktewe — 1 p.)

pref. dr hab. Zhigniew Dealat owski

Katedra Technelogii Miesa | Zarzadzania lakescia

a) przedstawienie zradet zagroZzen higieny i meteod ich kentrali;
b) przedstawienie zasad higieny wymaganych w projekeie
zakladu spozywezegn; ] przedstawienie zasad higieny
wymaganych w projekeie procesu predukeyjnege;

d} przedstawienie zasad systemowe| kentrali higieny

Wykda dy: wplyw sredowiska na higiene produkeji, zagro zenia
higieny ywnesici, procesy mycia | dezynfekeji | kentrelewanie
ich skutecznesel, srodki myjace i dezynfekujace, dezynsekeja,
deratyzacja, prawodawstwo z zakresu higieny produlkei
mywnosdl, systemy, ohowiazki erganizag]i w zakresie higieny
predukefi, wymagania techniczne i higieniczne-sanitarne dla
obhiektaw mywnescowych, organizagja nadzeoru sanitarnege nad
predukeja Iywneosici.

Cwiczenia: plan i dekumentewanie warunkéw i dziatan
systemewych w zakresie utrzymania czystesol | higieny
predukejiw przedsiebiorstwie spo fywezym.
Keotozyn-Krajewska D. {red.): Higiena produke]i sywneosc.
Warszawa: Wyd. SGGW, 2007, ISBN 978-83-7244-893-4.
Dzwolak W.: GMP/GHP w praduke]i bezpieczneg] aywnoscl.
Olsztyn: DB Long, 2005. |SBN 83-922157-0-2.

Prawe mywnosciowe — akty prawne destepne w Internetowym
Systemie Aktéw Prawnych {isap.sejm.gev.pl) i EUR-lex (eur-
lex.europa.eul.

Formy: wykiad, éwiczenie

Metedy: wylkltad infermacyjny, wylkiad problemewy, zespetowe
wykenywany prejekt na bazie gry deeyzyjnej, dyskusja, film.

M1-ZC-21-chemia mywnesel | toksykelogia
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Chemia &ywneosci | toksykologia

Food chemistry and toxicolagy

polski

ohowigzkowy

1

2

é

6p.(w tym kentaktowe-2 p.)

dr inz.Dariusz Kewalczyk



lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Katedra Biachemii | Chemil Zywnasc

Celem medutu jest zapeznanie studentéw zbudewa oraz
wiasciweoiciami gldwnyeh sktadnikéw ywnesicl, atakze ich
przemianami w trakele przechowywania | przetwarzania
surowedw | produktéw mywneosciowych; pedstawami
teksykeologii eraz substancjami szkedliwymi wystepujacymi w
ywnosci.

Woda jake skiadnik Zywneosd. Sktadniki mineralne. Sacharydy —
budeowa, wiaseiwesid, przemiany, metedy meodyfikac|i,
wykerzystanie w przemysle spaiywezym. Mechanizm reakeji
Maillarda. Blennik pekarmeowy. Lipidy spofyweze - klasyfikacja i
charakterystyka. NNKT. Biatka — zrodia i wartesé biologiczna,
przemiany chemiczne, wiasciweosid funkeonalne.
Charakterystyka biatek ohecnych w Fywneosci.
MWiekonwengjenalne zradia biatka. Metody modyfikagi biatek.
MWiebiatkowe zwiazki azetewe. Witaminy rozpuszezalne w
wodzie | wttuszezach. Barwniki 1 ich przemiany. Kryteria oceny
teksykeolegiczne] substanci szkodliwyeh. Endo genne i
egzogenne substancje szkodliwe ywnosc. Substangje
mutagenne i raketwaércze w fywnosd. Zanieczyszezenia
chemiczne i skazenia ywneosd — zradia, wphyw na organizm
czlowielka.

1. Sikerski E. jred)., 2000 {wznewienia, Chemia ywneosic. WNT,
Warszawa.

2. Sikerski E. (red.)., 1994 | wznowienia, Chemiczne i
funkejonalne wiasciweosel skladnikaw fywnosel WNT,
Warszawa.

3.Baraniak B. {red.}, 1999 i wznewienia. Przewodnik do
Ewiczen z chemil Iywnosc. Wydawnictwe AR, Lublin.

d. Nikenarow M. 1979 i wznowienia, Toksykeolegia mywnosid.
PEVYL, Warszawa.

5. Serczuk W jred.) 1994 [ wznowienia. Teksykologia. PZWL,
Warszawa.

Wylkdady, éwiczenia, pokaz, instruktaz

M1-ZC-23-produkty zhezewe w Zywisniu
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Produkty zhozowe w ypwieniu

Cereal praducts in nutrition

polski

ohowigzkowy

1

3

5

5 p. (wtym kentaktowe — 2 p.)

pref. dr hab. Zhigniew Rzedzicki

Katedra Inzynierii | Technelogii Zhaz

Opanowanie wiedzy i wyksztalecenie umiejetnoscl dotyczacej
warteso ywieniowe] suroweow zhozowych oraz wplywu
urzadzen i technoleogii stesowanyeh w produlke]i maki, kasz,
pieczywa, makarendw, platkéw zbofowyeh na wartesé
odiyweza produktéw finalnyech.

Charakterystyka zbéz Budewa | skiad chemiczny ziarna zhaz.



Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom meodutu ksztateenia
Rok studiew dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej

lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Czyszezenie czarne | hiate. Kendyejenowanie ziarna. Przemiat
zZiarna: srutewanie, rezezynianie, wymielanie. Budewa
mlewnika. Odsiewanie mlewa. Budowa odsiewacza.
Odsiewanie kentrolne. Przemiat razowy | petnoziarnawy.
Wartesé odiyweza produktéw przemiatu. Charakterystyka
surowedw kaszarskich. Maszyny do tuszezenia, krejenia,
polerowania, szlifowania. Obrébka wodne-cieplna suroweow
kaszarskieh. Technelogia produke]i kaszy gryezanej,
jeczmienne], owsianeg], jaglane]. Wartosf adiyweza produktow
kaszarskich. Predukeja platkéw ,hat meals® — platkaw
owsianych awykdyeh, garskich, amaterskich [ blyskawieznyeh.
Produkeja przetwordw ,redy to eat™: platkéw kukurydzianych,
pszennych, zhaz szredowanych, zhaz armatkowanych, zbaz
ekspandowanych, platkéw ,musli”. Migjsce w/w produktéw
zhozowych w harwardzkie] piramidzie Hywienia. Rola
przetweoréw zhozowyeh w profilakiyee | zwalczaniu chorab
cywilizacyjnyeh; zhe zowa fywnoié funkegenalna.

Literatura obowigzkewa: Wyklady prowadzacege

Literatura uzupetniajaca:

lurga R.: Przetwarstwo zhaz

Pomeranz¥.: Wheat: Chemistry and Technology.

lankowski 5.: Zarys Technelegii Miynarstwa i Kaszarstwa
lankeowski 5.: Surowee Maczne | Kaszowe

Wood 1.B.: Oat Bran

Me Cleary B.W.: Advanced Dietary Fibre Technelogy.

Wiillet w.C.: Eat, drink and he healthy

Wan der Kampiin.: Dietary fibre

East R.B i in.: Brealkfast Cereals

Przekaz werhalny, prezentagje graficzne, badawezy
eksperyment laberateryjny, labeorateryjny eksperyment
poznawezy, indywidualna praca analityezna studenta —
przygetowanie sprawezdan z zajet éwiczeniowych, ahliczenia
matematyeczne, pelemiki i dyskusje.

M1-ZC-2d-produkty mleczarskie w Zywieniu
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Produkty mleczarskie w Iywieniu

Dairy products

polski

ohowigzkowy

1

3

5

7 p.wtym kentaktewe — 3 p.)

pref. dr hab. Stanistaw Miekeo

Katedra Biostechnalogii, Zywienia Czlowieka | Towaroznawstwa
Zywnosci

Celem medutu jest zapeznanie studentéw z podstawami
technelegii predukeji produktéw mleczarskich, ich skiadem i
wiasciweiciami fizykechemicznymi, metodami eznaezania ich
wiasciwescl fizykochemicznych, wartoscia ediywezaiich ralaw
mywieniu cztowieka.

Mleke ssakdw jake substrat dla przemystu. lakesé mleka.
Charakterystyka biatek mleka.

Charakterystyka thuszezu mlecznego.



Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Klasyfikacje produktéw mleezarskich.

Projektowanie nowych praduktéw mleczarskich

Rela hydrokeleidéw w technelegii mleczarstwa.

Zele — zastosowanie w przemysile mleczarskim.

Sery. Masle | thuszez mleczny.

Suszarnictwe w przemysle mleczarskim.
Fermentewane napeoje mleczne.

Ocena wihasciwoscl fizykochemicznyeh preduktéw mleczarskich.
Wiasciweoso reolegiczne praduktaw mleczarskich.
Zafalszowania produlkt éw mleczarskich i metady ich
wykrywania.

Badania mikrebiolegiczne mleka.

Badania fizyke chemiczne mleka.

Badania smietany i smietank.

Badania napejdéw fermentowanych.

Badania masta.

Badanie lodaw,

Badanie kencentratow.

Badanie serdw twaregowych.

Badanie seraw twardych.

Badanie serdw topianych.

Badaniareolegiczne produktéw mleczarskich.
Oznaczanie zafatszowan produlktéw mleczarskich.
Zajecia terenowe w mleczarni

Literatura ohowigzkewa:

1. Instrukeje do éwiczen.

2.7iajka 5. 2008. Mleczarstwe. Tem 1. Wydawnictwe
Uniwersytetu Warminske Mazurskiego, Olsztyn
Literatura zalecana:

1. 0galna technelegia dywnescl. Skrypt de éwiczen ped red.
Hajduk E., Wyd. AR w Krakewie Krakdw, 1998.
1Lwykdad informacyjny; objasnienie iwyjasnienie,
2.éwiczenia laborateryjne,

fwiczenia audyteryjne, meteda praypadkaw, dyskusja
dydaktyeczna zwiazana zwykladem, burza mézgéw nad
preblemem metodyeznym wynikdym w trakele wykenywania
twiczenia,

Identyfikater modutu

M1-7C-25-technologie weglowed andw i tuszezdw

Kierunek studidw

Technelogia rywnesd | fywienie cztowieka

Nazwa modutu ksztatcenia

Technelogie weglowodandw | thuszezow
Technelogies of carbohydrates and the fats

lezyk wykdadowy polski

Rodzaj medutu ksztateenia ohowiazkowy
Poziom modutu ksztatcenia 1

Rok studiéw dla kisrunku 3
Semestrdla kierunku 5

Liczbka punktéw ECTS

6 p. {wtym kentaktowe —3 p.)

Tytut, stepien, imie | nazwiskeo
osoby odpowiedzialne]

dr inz. Marzena \WwWiadarczyk-5tasiak

lednestka oferujgca medu

Katedra Analizy | Oceny lakoscl Zywnosci

Cel modutu

Celem meodutu jest zapoznanie studentéw zwybranymi
techneolegiami cukrowedw, thuszezdw oraz kencentratdow i
izalatéw biatkowych

Tresci modutu ksztatcenia

Tresel medutu uwzgledniaja: podstawewe wiademesd z zakresu
technelegii skrebi granularne] z uwzglednieniem wiasciweo sl po




jej modyfikacji, syrapy cukrowe o rézne| wartosci DE z
charakterystyka ich sredowiska; wymagania surowecowe
dotyczace ziemniaka jadalnege eraztechnelogie produktaw
suszonych, smanych i gotewanych; krystalizagje euladw i
thuszezdw, techneolegie sacharozy z buraka cukrewegn z
uwrzglednieniem charakterystyki preduktdéw ubocznyeh;
techneolegie ttuszczéw w tym rafinagje i utwardzanie olejow
raslinnych, techneolegie margaryny i shorteningéw; technologie
keneentratéw i izolatéw biatek reslinnyeh eraz technelogie
teksturatéw z uwzglednieniem technele gii ekstruz]i i
przedzenia; stabilizawanie sredowisk spomywezyeh z
wwrzglednieniem roli emulgateréw, hydrakelaidaw,
kenserwantdw; ksztattewanie kruchesol | syphosci produktow

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

1. Patasiriski M. (praca zhierowa). Technelegia przetwarstwa
weglowodandw, Wydawnictwe Naukewe "Akapit", Krakow
1999. 2. Rutkewski A., Krygier K. Technelegia | analiza thuszczaw
jadalnych. Skrypt SGGW. Warszawa 1971. 3. Krygier K.,[praca
hiorowa) Wspblezesna margaryna aspekty technologiczne i
Aywieniowe. WHNT. Warszawa 2010. 4. Nikiel 5., Cukrownictwe.
WSTP. Warszawa, 1996. 5. Swiderski Franciszak,
Towaroznawstwe ywneosio przetworzeneg]. Wydawnictwe
SGGWW, Warszawa 1999. 6. Nowetny Franeiszek (praca
hiorowa). Chemia itechnolegia przemystaw relnyech. PWRIL,
Warszawa 1961 7. Gaweckd 1., (pod redakeja). Wspélczesna
wiedza o weglowodanach. Wydawnictweo Akademii Rolnicza] w
Poznaniu, 2001. 8. Rutkewski A., Kozlewska H.,. Preparaty
Aywnosciowe z bialka roslinnego. WHNT, Warszawa 1981, 5.
Gawecki |., (pod redakea). Biatka w Zywnesid | mywieniu.
Wydawnictweo Akademii Relnicze] w Peznaniu, 2003, 10. Timms
R. E. Confectionery fats handhook. Properties, Preduction and
Application. The Oily Press. 2003

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

1) éwiczenia laboratoryjne 2} éwiczenia seminary]ne (dyskusja)
3) analizewanie | pregrameowanie procesow technolegicznych 4)
sprawdzenie zatozen projektowych 5) wyklad

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom modutu ksztatcenia
Rok studiew dla kisrunku
Semestr dla kierunku
Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske

osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

M1-7C-27-Aparatura przemystu spoiywezegn
Technelogia fywnesci | iywienie czlowieka
Aparatura przemystu spoiywezege

Food Processing Machinery

polski

ohowiazkowy

1

3

5

6 p. (wtym keontaktewe — 2 p.)

dr hahb. inz Dariusz K. Stasiak

Katedra Technelogii Miesai Zarzadzania lakescia

a) peznanie zasad budewy, funkejonewania | eksploatewania
aparatury przemystu speiywezego; b) nabyeie praktyeznyeh
umiejetneosci w zakresie prac projektowyeh detyczacyeh
aparatury przemystu speoiywezego; c] praygotowanie do
realizacji prac na stanewiskach inzynierskich w
przedsiebiorstwach spemywezych | erganizagjach zajmujacych
sie przetwarstwem, kentrala, ebrotem Iywnesci | ywieniem
crtowieka;




Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Wyldady: Czesc maszyn. Wytrzymalesé materiatdow i
materiatoznawstweo. Urzadzenia de transpertu i
magazynowania. Mieszalniki. Maszyny rozdrabniajace. M aszyny
i urzadzenia de rezdzielania ukladéw niejednarednych. Aparaty
do prowadzenia pracesaw cieplnych. Aparaty de prewadzenia
precesaw wymiany masy. Urzadzenia chlednicze. Maszyny i
urzadzenia de prewadzenia ohrablki wstepne|. Prasy do
wyeiskania, maszyny fermujace, maszyny i urzadzenia

dozujace pakujace. GMP | GHP w zakresie det. aparatury
przemystu spoiywezego. Trendy w rozweju aparatury
przemystu spoiywezego.

Cwiczenia: Struktura techniczna i eksploatacyjna maszyny.
Wytrzymatesé materiatéow. Instalagje hydrauliczne i
pneumatyezne. Maszyny rozdrabniajace. Wymienniki ciepta.
Instalagje wyparne. Urzadzenia chiednicze. Sterylizatory.
Maszyny pakujace.

1. Wajdalski 1. {red.): Uzytkewanie maszyni aparatury w
przetwarstwie relne-spofywezym. Wybrane zagadnienia.
VWarszawa: Wyd. SGGW, 2010, ISBN9F8-83-7583-166-5.

2. Blasinski H., Py& W, Rzyski E.: Maszyny i aparatura
techneolegiczna przemystu spofywezegeo. Lode: Wyd. PE, 2001.
ISBM 837282041 -X.

3. Czasopisma branzowe, techniczne im.in. Przemyst
Sporywezy, Przeglad Techniczny)

Formy: wylklad, éwiczenie

Metody: wyktad infermacyjny, wyklad preblemowy, zespetoweo
wykomywany projekt, éwiczenie laborateryjne, dyskusja, pekaz,
film, praca z programami kemputerowymi {edytor, arkusz
kalkulaeyjny, CAD)

M1-ZC-30-przetwory owooaweo yrarzywne w Fywieniu
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka

Przetwery owacowo-warsywne w Zywisniu
Processed fruit and vegetahbles in feeding

polski

ohowigzkowy

1

3

6

6 p. {witym kentaktewe — 3 p.)

dr inZ. Bwa lablenska Rys

Katedra Technelogi Oweocdw, \Warzyw | Grzybow

Celem medutu jest zapeznanie studentéw z glawnymi
precesami technelegicznymi peawalajacymi na przetworzenie i
utrwalenie surewedw przy maksymalnym zachewaniu wartesci
ediywezyeh i organeleptyeznych ze szezegdlnym
uwzglednieniem reli przetweordw w mywieniu czlowieka.
Wyldad ohejmuje: Ocena jakescl surewedw oraz praydat nose
do przetwarstwa. Wyroby o matym stopniu przetwerzenia eraz
produkty wysokeaprzetwarzone. Wphyw procesaw
technolegicznych na zawartoesé podstawowych awiazkow
chemiczrych eraz substangi aktywnyech bislogicznie w
przetwerach.

Cwiczenia ebejmuja: Dcena jakesci owocéw | warzyw jako
surowedw do przetwarstwa. Wphyw warunkdw obrabki



Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom modutu ksztatcenia
Rok studiew dla kisrunku
Semestr dla kierunku
Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske

osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

wstepne] na jakest przetwordw. Wphyw procesow
technolegicznyeh i warunkdw przechowywania na zawartesé
sktadnikéw ediywezyeh | antyedywezyeh. Ocena jakesc

got owyeh przetwaréw oweocowych T warzywnych.

1. larezyk A, Plocharski W.: Technolegia produktew
owocowyech iwarzywnyeh t.11 2, WyZsza Szkota Ekenomiczne-
Humanistyezna, Skierniewice 2010;

2. Zadernowski R., Oszmianski 1.: Wwybrane zagadnienia z
przetwarstwa oweoedw [ warzyw. ART. Olsztyn, 1994;

3. Berdowski 1.B.: Obliczenia technelegiczne w przetwarstwie
owocow | warzyw. Narmy | nermatywy. 5IT SPOZ, Warszawa,
15491.

d. Dszmianski 1., Sezynski 1.: Przewednik do éwiczen z
technolegli przetwarstwa owocdw | warzyw, Wydawnictwe AR
Wiroctaw 2001.

Wykdad — prezentacja multimedialna, éwiczenia laborateryjne,
Ewiczenia audyteryjne, dyskusja, ebrona spraweozdan.

M1-ZC-31-Produkty miesne w dywieniu
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Predukty miesne w Zywieniu

Meat Pruducts in Mutrition

polski

ohowigzkowy

1

3

6

6 p. w tym kentaktewe — 2 p.)
dr inz. Agnieszka Latach

Katedra Technelogii Miesa | Zarzadzania lakescia

Przekazanie podstawewe] wiedzy | umiejetneosei z zalkresu
techneologii przetwaérstwa miesa detyezaeef: charakterystyki
surowecow wykorzystywanyech w przemysle miesnym, wphywu
czynnikaw egzo- i endogennych na jake s surewea miesnegs,
metod ubeju zwierzat oraz klasyfikacji poubojowe|. Nabyecie
praktyeznyeh umiejetnesd eceny wiasciwesd techneologicznych
miesa wynikajacych ze struktury miesnia, jege skiadu
chemicznege (ilosciowegn i [akosciowegn) oraz poubejowych
przemian bischemicznyeh, chemiczmyeh | fizyeznych
zachodzacych po ubeju eraz meozliwesd zagospedarowania
otrzymanege w wyniku rozhioru surewea miesnege, o
okreslonyeh cechach jakesciowych, w predukefi wyrobaw
wedliniarskich. Ponad te umiejetnosé przewidywania wphywu
wybranych dedatkaw funkejenalnych araz procesaw
technelegicznych na jakeosé gotewesn wyrobu.

Wyktady ebhejmuja: debrostan awierzat i predukeja miesa; ubaj,
klasyfikacja poubeojowa i rezbigrtusz; budowa tkanki
miesniowe] i sktad chemiczny miesa; biatka miesaiich
wiasciwesid funkejonalne; charakterystyka ttuszezy
owierzecyeh; przemiany poubejowe; pedzial, wymagania
fizykochemiczne i mikrebiologiczne srazwartosif edoyweza
wedlin; podstawy technolegii miesa; substancje dodatkewe w
przetwarstwie miesa; metedy utrwalana produkiéw miesnych.
Cwiczenia sbejmuja: sktad chemiczny | warteié ediyweza
miesa; wiasciwosiel technolegiczne miesa; wiasciwosc



Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom modutu ksztatcenia
Rok studiew dla kisrunku
Semestr dla kierunku
Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske

osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

funkejanalne sktadnikéw miesa; substancje dedatkowe w
przetwarstwie miesa; ecena organsleptyezna i fizyko-
chemiczna wybranych wyrobaw miesnyeh; wady wyrobow
miesnych; spakewania stosowane w przetwrstwie miesa;
opracowanie prejektu technelogicznege.

Litwinczuk A., Litwirnczuk Z. 2004 Surowee zwierzece: ocena |
wykerzystanie. PWRIL,

Mreczek . 2000 Cwiczenia z kierunkewej technalegii zywnesch:
Technalogia miesa i jaj. Wyd. SGGW W wra.

Olszewski A. 2002 Technolegia przetwarstwa miesa W -T V-
wa.

Pisula A, Pospiech E. (red.] 2011 Miese: podstawy nauki i
technolegi Wyd. SGGW

Prost E.K. 2006 Zwierzeta rzezne i mieso - acena i higiena. LTN,
1} éwiczenia laberateryjne na stanowiskach oceny
fizykochemiczne|

2} wykdad

M1-ZC-33-projektewanie technelogiczne w sywieniu zbiarewym
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka

Projektowanie technalogiczne w mywieniu zhiorowym
Technelogical design in mass eatering

pelski

obowigzkowy

1

é

¥

7 p.wtym kent aktewe — 2,5 p.)
dr inz. Aldona Sobeta

Katedra Inzynierii | Technelogii Zhaz

Celem medutu jest zapeznanie studentéw z zasadami
projektowania technelegicznege w stopniu umezliwiajacym
edezytanie i pestughwanie sie dekument agja techniczng oraz
nauczenie studentdw umiejetnesci poprawnege planowania
procesu produkei.

Zakres wyktaddw i éwiczen sbejmuje: Dokumentagje
techniczng. Podstawewe oznaczenia stosowane na rysunkach
budowlanych. Prejekt technologiczny jake ezesé dekumentag]i
techniczne|. Lokalizacja ogélna i szezegatowa. Bilanse
materiatewe. Prajektowanie: pregramu preduke|i, technelagii
predukei, deberu maszyn i urzadzen, rezmieszezania maszyn i
urzadzen, pomieszezen magazynowych, zapotrzebowania na
czynniki energetyeczne, transpertu, zatrudnienia, pomieszezen
socjalnyeh i sanitarnyeh. Technelogiczne wytyezne dla branz.
Wytyezne dotyczace echrony srodewiska. Wymogi
bezpieczenstwa przeciwpeozarewegs w projektowaniu
technelegicznym. Plan zagespeodarewania terenu.

Wykdady prowadzacego

Diuzewski M. Zarys projektewania zakladaw przemystu
spofywoZedo,

Diuzewski M. Technelogicme projektowanie zalkdadow
przemystu spofyweczego

laniszyn Z., Kraweczyk 7. Materialy do éwiczen z projektowania
zakladéw przemystu speiywezego.

Deostepna przykiadewa dekumentacja techniczna.



Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom modutu ksztatcenia
Rok studiew dla kisrunku
Semestr dla kierunku
Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske

osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom modutu ksztatcenia
Rok studiew dla kisrunku

Przekaz werhalny, prezentage multimedialne, indywidualna
praca projektowa ze studentem w ramach éwiczen, obliczenia
matematyeczne, pelemiki i dyskusje.

M1-ZC-37¥-gastrenomia w Iywieniu zhisrewym
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Gastrenomia w mywieniu zhiorowym
Gastrenomy in mass catering

polski

ohowigzkowy

1

é

¥

5 p. (wtym kentaktowe — 2 p.)

dr inz. Marta Zalewska-Korona

Katedra Technelogii Oweocow, \Warzyw | Grzybhaw

Celem medutu jest zapeznanie studentéw zwyposazeniem i
praca zakladu gastrenomicznege, fermami obstugi
kensumentéw, zasadami przygetowania | podawania positkdw i
napejow w zakladach mywienia zhierowego.

Wyklad ohejmuje wiedze detyczaca: pedziatu zaldadaw
gastrenemicznych, ich kategerii i wypesaZzenia czesci
predukeyjne], handlowe| i ekspedyeyjne] w podstaweowy sprzet,
regut twarzenia karty dan, pedstawowych procesaw
stosowanych w technelegii gastrenamiczneg|, zasad
sporzadzania | serwewania przekasek, zup, drugich dan,
deserdw, napeojow alkeholewych | bezalkehalowych w tym
herbaty, kawy, wina i kektajli. Systemy zapewniania jakesd,
system HACCP — analiza zagrozen i krytyeznyeh punkiow
kentreli jake gwaranegja bezpieczenstwa zdrowotnego
sywnosel. Cwiczenia ebejmuja poznanie zasad debeoru esab do
zespotéw oceny sensoeryezne], metedy te] aceny, planewanie
przyjet i bankietow uwzgledniajace dobar poetraw | systemow
obstugi, prawidlowe nakrywanie do stetu, praykiadewe
wykenanie wybranyech petraw i ich ocene senseryezna.

1. Pedstawy technelogii gastronemiczne] - praca zhiorowa pod
redakeja Stanistawa Zalewskiegeo; Wydawnictwa Maukoweo-
Techniczne, Warszawa, 1997

2.largen R., 2002. Obstuga kensumenta, cz. | i 1l. WSiP
Warszawa

3. Mikuta B., 1998. Technelogia gastrenomiczna z ohstuga
kensumenta. Cz. |. Fermat -AB Warszawa.

wyldady, éwiczenia audyteryjne i laberateryjne, wykonanie i
prezentacja projektu, dyskusja

M1-ZC-38-seminarium dyplameowe 1
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Seminarium dyplomeowe 1

Seminary 1

polski

ohowigzkowy

1

3



semestr dla kierunku
Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske

osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana Iista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom modutu ksztatcenia
Rok studiew dla kisrunku
Semestr dla kierunku
Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske

osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

6
3 p.(witymkentaktowe — 2 p.)

osoba odpowiedzialna z jednestki WNeZiB

jednostka WNoZiB

Celem medutu jest zapeznanie studentéw zwymaganiami
foermalnymi i memyteryeznymi dotyezacymi pracy dyplomeowej
infynierskie]..

Przedstawienie struktury pracy, zasad doberu literatury, zasad
eytowania, planowania | realizacl czesci projektowe] i/lub
badawecze|. Wymeogl fermalne, meryteryezne, redakeyjne.
Ustalanie wstepne] kencepefi | planu pracy. Metedyka badan,
opracownie wynikéw | fermutewanie wnioskéw. Poszukivwanie i
analiza literatury z zakresu tematyki pracy dyplomeowej (praca z
bazami danych). Korzystanie z katalogdw ksigzek i czasepism
Biblioteki Ghowne] Uniwersytetu Prayredniczege. Zasady
wykerzystania materiatéw zrédbowych i ich krytyezna ocena.
Opracowanie | prezentacgja referatéw seminaryjnych [na
podstawie literatury krajowe] | zagraniczne]). Omawienie
wynikéw ankiety prayktadowe] pracy inzynierskiej.

Bartkowiak L.: Redagowanie pracy magisterskieg: peradnik dla
studentéw - Peznan: Wyd. Uez. Akademil Medyczne], 19598.
Gambarelli G.: lak przygotowat prace dyplomewa lub
doktorska: wybar tematu, pisanie, prezentowanie,
publikewanie - Wy, 3. - Krakdw : TAINWWPN "Universitas", cap.
15493,

Majechrzak |.: Metodyka pisania prac magisterskich i
dyplemewyeh: peradnik pisania prac premecyjnyeh araz innych
opracowan naukewych wraz z preygetewaniem ich de obrany
lub publilkacji - Wyd. 3 - Poznan: AE, 1999.

Wojeiechowski T.: Przewodnik metodyeczny pisania pracy
dyplemewe] - DIFIN, 2010

Wylkdad informacyjny, takze z wykerzystaniem technik
audiewizualnych i multimedialnyeh; ohjasnienie [ wyjasnienie,
dyskusja.

Prezentacje mulitmedialne | audiowizualne [referaty), analizy
przypadkéw, dyskus|e, zadania problemowe.

M1-ZC-38-Seminarium dyplemeowe 2
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Seminarium dyplomeowe 2

Seminary 2

polski

ohowigzkowy

1

é

¥

3 p.(witymkentaktowe — 2 p.)

osoba odpowiedzialna z jednestki WNeZiB

jednostka WNoZiB

Celem medutu jest zapeznanie studentéw zwymaganiami
foermalnymi i memyteryeznymi dotyezacymi pracy dyplomeowej
infynierskie], wystapien ustnych, zasad referewania wynikdw..
Wymegi merytoryezne, redakeyjne. Referowanie meted badan,



Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Mazwa modutu Ksetateenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Poziom modutu ksztatcenia
Rok studiew dla kisrunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej

lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

opracownia wynikéw | fermulewanie wnioskaw. Dyskusja
wynikéw badan, krytyezna ecena. Zasady recenzowania prac
dyplemeowyeh.

Bartkowiak L.: Redagowanie pracy magisterskieg: peradnik dla
studentéw - Peznan: Wyd. Uez. Akademil Medyczne], 19598.
Gambarelli G.: lak przygotowat prace dyplomewa lub
doktorska: wybar tematu, pisanie, prezentowanie,
publikewanie - Wy, 3. - Krakdw : TAINWWPN "Universitas", cap.
15493,

Majechrzak |.: Metodyka pisania prac magisterskich i
dyplemewyeh: peradnik pisania prac premecyjnyeh araz innych
opracowan naukewych wraz z preygetewaniem ich de obrany
lub publilkacji - Wyd. 3 - Poznan: AE, 1999.

Wojeiechowski T.: Przewodnik metodyeczny pisania pracy
dyplemewe] - DIFIN, 2010

Wylkdad informacyjny, takze z wykerzystaniem technik
audiewizualnych i multimedialnyeh; ohjasnienie [ wyjasnienie,
dyskusja.

Prezentacje mulitmedialne | audiowizualne [referaty), analizy
przypadkéw, dyskus|e, zadania problemowe.

M1-TZ-39-projekiowanie srodkaw spezywezyeh
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka
Projektowanie srodkéw spoiywezych

Food preduct development

polski

ohowigzkowy

1

é

¥

d p. {wtym kentaktewe — 2 p.)

pref. dr hab. Stanistaw Miekeo

Katedra Biostechnalogii, Zywienia Czlowieka | Towaroznawstwa
Zywnosci

Celem medutu jest zapeznanie studentéw z prejektewaniem
nowych pradukt &w spozywezyeh, strategia, promeocga i
dystrybuc]a newyeh predulktéw sporywezych, sposabami
ustalania warto iel adzyweze| i okresu przechowywania noewych
produktéw, zasadami twerzenia nerm, metedami dobearu
opakewan i twerzenia etykiet

Tematy wykladaw | zajet audyteryjnych:

Podstawy projekt owania nowyeh wyrohow (definicja, geneza),
cechy praduktdw i ocena, zasady doberu surowecdow na
podstawie znajomeoid pozadanyeh cech produktu, eykl myeia
produktaw, kreowanie popytu i innewacyjnesé na rynku, kele
korzyicl, strategia nowegeo preduktu - strategia ceny, strategia
marki, badania marketingawe; pramecga nowych wyrabow,
dystrybuc]a nowych wyrabdw, warto s iywieniowa i trwatesé
preduktéw, ocena senseryczna i prognezewanie cech
jakesciowyeh nowych produktow, metedy badania i
ksztattewanie jakesci nowych wyrohéw, znakewanie
produktaw, rela kensument a w opracowywaniu wyrohow,
preyezyny sukcesdw | porazek nowyeh wyrobow, spakewanie
jake element zapewnienia jakescii marketingu nowych
wyrohéw,  benchmarking” — poeréwnaweza ocena efektow



Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

ldentyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,

dziatania przedsiebiorstwa w zakresie newyeh wyrohow,
wdraZzanie wynikéw prac badawezych w zakresie nowych
wyrohow.

Literatura ohowigzkewa:

Earle M., Earle R., Anderson A. : Opracowanie produktéw
spomywezych. Podejicie marketingowe. Warszawa, WHT, 2007.
Rutkowski|.P.: Rezwd] newegeo produktu. Metody i
uwarunkowania., Warszawa, PWT, 2007,

Literatura zalecana:

Czapski I.: Feed Product Develapment — Opracowywanie
nowych produkt dw ywnoscowych. Wyd., AR w Poznaniu,
15495,

Fuller G.AW.: Mew Product Development: frem concept to
marketplace. CRC Press 2004.

Barytke Pikielna M., Matuszewska |.: Sensoryczne badania
mywnoscl. Podstawy - Metody-Zastesewania. Wydawnictwe
Naukewe PTTZ, 2009.)

L.wykdad informacyjny- prowadzeny w fermie tradyeyjne], z
wykerzystaniem technik audiewizualnyeh | multimedialnyeh;
ohjasnienie i wyjasnienie, dyskusja awigzana z wyldadem,
2.éwiczenia audytoryjne i laberateryjne - prezentacje, analizy
przypadkéw, dyskus|e, zadania problemowe, wykenanie
prajektu

N1-ZC-41-dodatki do ywnosci
Technelegia fywneosc | Iywienie cztowieka
Deodatki do mywnosc

Additives for Foed

polski

ohowigzkowy

1

é

8

2 p.witym kentaktewe —1 p.)

pref. drhab. Irena Perucka

Katedra Chemii

Zaklada sie, ze student uzyska wiedze na temat efektow
stosowania dedatkéw w technalegii rywnosc | wplywu na
bezpieczenstwa zdroweotne Jywnosci.

Student pozna substangje doedawane celowe de produktow
takie jak substancgje utrwalajace, smakowe i zapachewe ich
dopuszezalne wartescl graniczne oraz wplyw na jakesc
produktaw i bezpieczenistwo zdrewotne. Student pozna zalety i
wady syntetyeznyeh substane]i stodzacych, pétsyntetyeznych
wypehiaczy | syntetyeznych barwnikéw.U zyska takze wisdze na
temat pemecniczyeh dodatkéw stesowanych w przetwarstwie
mywnoscl oraz na temat wymagan jakescowych wybranych
produktéw mywneosciowych.

1.Towareznawstwe ywnesid przetwerzong]. Technelogia i
ocena jakeosciowa. Praca zhiorewa pod redake]g Franciszka
Swiderskiege. SGGW.\Warszawa.

2. Dodatki funkejonalne de mywnesci.Rut kowski A. Gwiazda
S.,Dabrowski K.

Planewane sa wyklady i dyskusja



metody dydakiyezne

Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stapien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur
lub lektury ehewiazkowe

Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

M1-7C-43-Systemy zapewnienia jakosci w iywieniu zbiorowym
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka

Systermy zapewnienia jakesci w fywieniu zhiorewym
Quality Management Systems in Catering

polski

ohowigzkowy

1

é

8

d p. fw tym kentaktewe — 1 p.)

dr inz. Matgerzata Karwewska

Katedra Technelogii Miesa | Zarzadzania lakescia

Celem medutu jest przedstawienie studentem systemeowego
podejicia do zapewnienia [akesciw zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa zdroweotnege ywnosio wedtug aktualnyeh
wymeogdw GMP-GHP | systemu HACCP oraz przygetowanie
studentéw de uczestniczenia w pracach zespotu ds. jakesci
awiazanyeh z wdrazaniem i utrzymaniem systemu zarzadzania
jakeoscia w przedsiebiarstwie spaiywezym.

Wyktady ehejmuja: Pojecie jakesci; przeglad systemaw
zapewnienia jakeosci dla sekt ora relne-spo iywezege; dobre
prakiyki w preduke]i pierwotne], przetwarstwie i obrace
mywnoscig (GAP, GHP, GMPJ; zasady systemu HACCP;
precedury | instrukeje w systemach zapewniania jakesci;
urzedowa kontrela Dywne ici.

Cwiczenia ebejmuja: Opracewanie wybranyeh zagadnier z
zakresu pregramu warunkéw wstepnyech; realizewanie zadan
prejektowych w postael dekumentacji systemu HACCP dla
wybranego ahiektu ywnoiciewegn; opracowanie
preyktadewych procedur | instruke]i w systemie zapewnienia
bezpieczenstwa zdrewotnege mywneosc
1.PN-EM/fI150-22000. Systemy zarzadzania bezpieczefstwem
mywnoscl. Wymagania dla kazde| organizacji nalezace] de
taricucha Iywnoscewego.

2. Dazwolak W. GMP/GHP w produke]i bezpieczng] zywnosci.
Przemyst spaiywezy, obrot fywnescia i gastranemia. Olsztyn:
BD Long, 2005,

3. Kijowskl 1., Cegielska-Radziejewska R. Kontrola zagro zen
mywnosd auditewanym i certyfikewanym systemem 150
22000/HACCP. Wyd. 2 poszerz. Poznar: Wyd. Uniwersytetu
Przyrodniczegn, 2008.

d. Ketezyn-Krajewska D., Sikera T. (2010). Zarzadzanie
bezpieczenstwem mywnoscl. Wydawnictwe C.H. Beck.

5. Wiiniewska M. 0d gospodarstwa do stetu. Organizacja i
zarzadzanie jakescia oraz bezpieczenstwem produktu
mywnoscewegn. Gdansk: Wyd. Uniwersytetu Gdanskiege,
2005,

Wyldad z prezentaga multimedialng 7 dyskusja
Wykanywanie zadan prejektewych

Dyskusja zadan projektowych



Id entyfikator modutu
Kierunek studiaw

Nazwa modutu ksztatcenia

lezyk wyldadowy

Redzaj medutu ksztateenia
Peziem meduty ksztatcenia
Rek studidw dla kierunku
Semestr dla kierunku

Liczha punktéw ECTS

Tytut, stopien, imie i nazwiske
osoby edpowiedzialnej
lednostka eferujaca modut

Cel modutu

Tresci modutu ksztatcenia

Zalecana lista lektur

lub lektury ehewiazkowe
Planewane formy, dziatania,
metody dydakiyezne

M1-ZC-44-Praca dyplomewa i egzamin dyplemeowry
Technalegia fywneoso | Iywienie cztowieka

Praca dyplemewa i egzamin dyplomowy

Diplema thesis and diplema examination

pelski

obowigzkowy

1

é

¥

15 p. (w tym kontaktewe — 8 p.)

jednostka WNoZiB realizujaca seminarium dyplemowe
Celem jest przygotowanie przez studenta pracy pisemnej
bedace] spracewaniem wybranege zagadnienia z zakresu
tematycznege objetegeo programem z zachewaniem

obowigzujacych zasad detyczacych zardwne techniki pisania jak

i podstawewe] metedelogii prowadzenia badan naukowych.
Praca dyplemowa:

Uzgednienie z apiekunem zatezen, planu, metodyki i
harmenogramu realizacji pracy.

Analiza zebranych materiatéw zrodiowyech zwiazanyeh z
tematyka pracy.

Wykonanie badan, analiz teeretyeznyeh lub wykenanie
projektu.

Analiza uzyskany ch wynikéw | fermutowanie wnioskéaw.
Opracowanie redakeyjne pracy i prayeotewanie prezentag.i
Zalecana literatura z ohszaru dotyczacegn tematyki pracy
dyplemowe|

Samedzielna praea studenta koerdynowana przez promotora
pedezas gedzin kensult acyjnych



